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GASTRONOMIA. Alla manifestazione che si concludera oggi aderiscono 50 ristoratori

Salemi, la prima edizione
del Festival della pasta fresca

Sisfideranno cucinandoun
primo, nello specifico le bu-
siate, per aggiudicarsilo
scettro di “Re della pasta fre-
sca!,.

Celeste Caradonna
SALEMI

see Al viadaieria Salemiil “T"
Festival della pasta fresca”. Al-
I'iniziativa, che si concludera
stasera, partecipano una cin-
quantina di ristoratori prove-
nienti da ogni parte della pro-
vincia di Trapani che sisfideran-
no cucinando un primo; nello
specifico le busiate, peraggiudi-
carsi lo scettro di “Re della pa-
sta fresca”. Insenoalfestival cu-
linario, promosso dai ristorato-
ri Nino Simone e Nicola Spa-
gnoloinsinergia conlaProloco
di Salemi, si terrd una mo-
stra-degustazione dei prodotti
enogastronomici locali. Teatro
della manifestazione ilocalidel
Centro “Kim”", siti in via Rocco
Chinnici, nel nuovo centro di
espansione di Salemi, messi a
disposizione dal Comune, dove
per 'occasione sono stati alle-
stiti degli stand, coordinati dai
componenti  l'associazione
“GiovanidiSalemi”, che ospita-
no le postazioni, dove pasticce-

.1ie, ristoranti e cantine, faran-

no degustare i propri prodotti
ai visitatori che avranno acqui-
stato un ticket disoli 2 euro e 50
centesimi. Con la modica cifra
si potra optare per un dolce ed
unbicchiere divino oppure per
un piatto di busiate ed un bic-
chiere di vino. Per quanto con-
cemnela gara, i 50 ristoratori, di-
stribuitinelle due giornate, pre-
pareranno peruna giuria, com-
postada 7 persone, la propriari-
cetta di busiate che poi faranno

e ai visitatori. Il festi-
val sara allietato dalle note nata-
lizie e dalla presenza di Babbo
natale chedistribuird doniatut-
ti i bambini. Alla manifestazio-
ne partecipano i seguenti risto-
ranti: Gulliver, La Batia, Cibus,
Tex Mex e Salsapariglia di Alca-
mo; Egesta Mare, L'Isoladel gu-
sto, New Salvinius ed Il Gitano
di Castellammare del Golfo;
Mammacaura, Sancarlo, Porti-
co blu, Le Lumie, Oasi, Agora,
Garibaldi di Marsala; London
di Partanna; Rampinzeri di San-
ta Ninfa; Carbona, Lu Disiu, Ar-
tedel gusto e Pierrot di Castelve-
trano; La Giummara, Ardigna,
Il Ciliegio, Cotto e Mangiato,
Melograno, Eclisse, Baglio Bor-
gesati e Villa Mokarta di Salemi;
La Massara, Alba Chiara, Risto

Dasinistra il presidente della Pro loco, Giuseppé Pecorella, e io
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ristorante “San Carlo” di Marsala, Fabio Raineri. roto caranonna

Pizza Time e Orestiadi di Gibel-
lina; I Vitellonie La Locanda dei
Frati di Trapani; Lo Scoiattolo,
LaBettola e L'Oltremare di Ma-
zaradel Vallo; L'AncaradiCam-
pobello di Mazara; Coccinella
di San Vito Lo Capo; Le Lanter-
neeLaMaison di Calatafimi Se-

gesta; Shalai di Marausa. Al fe-
stival, aperto al pubblico dalle
ore 12 alle 20 di oggi, si potran-
no degustare una grande varie-
tadi prodotti tipicilocali, dai vi-
ni ai dolci, passando per il for-
maggio, miele, patg, caffé etc.
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